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VSseobecné

Pozorne si precitajte inStrukcie uvedené v tejto prirucke: obsahuju dolezité informacie
tykajuce sa spravnej, efektivnej abezpeCnej inStalacie, prevadzky a udrzby
zariadenia. Uschovajte tuto priru¢ku na bezpenom mieste, kde je v pripade potreby
lahko pristupna pre vSetkych pouzivatelov zariadenia.

Toto zariadenie musi byt nainStalované v sulade s pokynmi vyrobcu a v sulade
S miestnymi predpismi a nariadeniami, do elektrickej siete musi byt pripojené
vyhradne kvalifikovanou osobou s potrebnou licenciou. Osoby zodpovedné za
pouzivanie tohto zariadenia musia byt nalezite vySkolené.

V pripade chybnej prevadzky alebo poruchy zariadenie vypnite. Pravidelné skusobné
kontroly predpisané v tejto priruCke musia byt vykonané v sulade s prislusnymi
pokynmi. Zariadenie musi byt servisne udrziavané technicky kvalifikovanou osobou
autorizovanou vyrobcom. Ak je to nevyhnutné, na vymenu musia byt pouzité
vyhradne originalne nahradné diely.

Pouzitie

Toto zariadenie je uréené na prihrievanie a udrziavanie hotovych jedal. Intenzita
ohrevu sa nastavuje trojpolohovym spinacom (slaby, stredny, silny). Elektricka

ohrevna stoliCka v ziadnom pripade nesluzi na varenie

alebo pripravovanie jedal. Toto zariadenie je stacionarny spotrebic.

Zariadenie je vyrobené z nezavadnej chrom-niklovej ocele STN 17 241 AISI 304 +
AISI 430. Zariadenie je urCené vyhradne na profesionalne pouzitie.

Zariadenie sa nesmie pouzivat na iné, ako hore uvedené ucely!

Bezpecnostné pokyny v pripade poruchy

V pripade chybnej prevadzky alebo poruchy zariadenia, odpojte zariadenie od
elektrickej energie. lhned kontaktujte servis. V pripade nudze pouzite na odpojenie
zariadenia od elektrickej energie hlavny vypinac.
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Technickeé udaje

Rozmery zariadenia

Dizka — 580 mm

Sirka — 580 mm

Vyska — 400 mm

Priemer ohrevnej platne 440 mm
Vaha zariadenia 42 Kg
Menovité napétie 3+N+PE / 400V / 50Hz
Minimalne krytie IP 44
Menovity prikon 6 kW /400 V

Regulacia vykonu
(3-polohovy spinac)

1,3kW -3 kW -6 kW /400 V

Kabel napajania

HO7RN - F 5G 2,5

Ohrevna platiia

Reguléator vykonu — hlavny vypina¢
Kontrolky stavu ZAP / VYP

Vyskovo nastavitelné nohy ( +/- 45mm )

bR
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Instalacia zariadenia

Elektricka ohrevna stolicka sa ksieti pripdja pomocou patkolikovej vidlice
prispésobenej na menovité napatie 400 V / 50 Hz. Zariadenie je potrebné umiestnit
vo vzdialenosti minimalne 800mm od horfavych predmetov.

Navod na pozitie

ZAPNUTIE ZARIADENIA: privodny elektricky ké&bel zapojte do elektrickej siete
a trojpolohovym spinaom nastavte zvolenu intenzitu ohrevu (3-polohy vyhrievania).

VYPNUTIE ZARIADENIA: pripnite trojpolohovy spina¢ do polohy ,,0%

Pozor ! Riziko popalenia ! Zariadenie moéze byt’ aj po vypnuti horuce !

Pozor!

Zariadenie sa nesmie spustit’ do prevadzky a prevadzkovat’, ak na
ohrevnej platni nie je polozena varna nadoba, alebo ak ma varna
nadoba znaéne mensi priemer ako priemer varnej plochy ( @ 440mm

).

Polohovanie

Ak nie je zabezpelena spravna stabilita ohrevnej stolicky (napr. zariadenie sa
kolise), odporu¢ame upravit stabilitu zariadenia pomocou nastavitelnych néh.
Otacanim posledného dielu nohy zabezpedite maximalnu stabilitu zariadenia a tym aj
jeho spravny chod.

Otacacim oznaceného dielu
je mozné regulovat’ vySku v rozmedzi 45mm.
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Udrzba zariadenia

Je potrebné vykonavat pravidelnu udrzbu tak, aby bolo dosiahnuté hygienické
optimum. Cistenie audrzba sa moéze vykonavat, ak je zariadenie vypojené
z elektrickej siete a ak je ohrevna platha vychladnuta. Zariadenie vy istite vhodnym
Cistiacim prostriedkom, zariadenie utrite bavinenou alebo papierovou utierkou.

Upozornenie! Pri €isteni musi byt’ zariadenie vypnuté (vypinaé

v polohe ,,0")! Zariadenie pred Cistenim odpojte od elektrickej siete.
Zariadenie nikdy nedcistite pratdom vody. Je zakazané na Cistenie
pouzivat’ tlakové CistiCe. Na Cistenie nepouzivajte drotenky alebo
ocelové kefy. Pouzivajte vyhradne zdravotne nezavadné €istiace
prostriedky uréené na Cistenie zariadeni z nerezovej ocele.

V ziadnom pripade sa nesmie pouzivat’ Cistiace prostriedky
obsahujuce chloridy (napr. SAVO a jemu podobné).

V pripade poruchy zariadenia vypnite hlavny spina€ a kontaktujte servisného
technika.

Zaruka na dana zariadenie sa vztahuje len vtedy , ak su dodrzané vSetky uvedené
postupy pri intalacii, pokyny na obsluhu a nasledna udrzba podla vysSie uvedenych
pokynov.

Zaruka sa nevztahuje na poskodenie spbsobené: zivelnou pohromou, statickou
elektrikou, kolisanim napétia v elektrickej rozvodnej sieti, nespravnym pouzivanim
vyrobku, neodbornou manipulaciou, zasahom alebo mechanickym posSkodenim
zariadenia.

Likvidacia zariadenia

Zariadenie bolo vyrobené zrecyklovatelnych surovin a neobsahuje Ziadne
nebezpecné alebo toxické latky. Zariadenie je v plnej miere v sulade s miestnymi
predpismi, kde sa pouziva. Obalové materialy by mali byt zoradené podfa druhu
materialu a podla toho musia byt odovzdané do Specialnych zbernych miest.
Prosime o dodrzanie predpisov a nariadeni o ochrane zZivotného prostredia.
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Schéma elektrického zapojenia
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SN1  Signalna dutnavka SIET
EP Elektricka platha, vyhrevné teleso VT1-VT3
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Poznamky
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